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QUEEN’S PARK
GOYNUK

QUEEN’S PARK RESORT HOTEL GOYNUK

SURDURULEBILIRLIK POLITIKASI

Queen’s Park Resort Hotel Goyniik olarak, turizmin ¢evremiz ve toplum tzerindeki olumlu etkilerini
arttirmak, turizmin devamliligini saglamak igin stirdirilebilirlik politikasini uygulamaktayiz. Atik yonetimini
uygulamak, dogal kaynak kullanimi tercih etmek, ¢alisanlar igin is sagligi ve glivenligini saglamak, is
kosullarini iyilestirmek, risk analizi yapmak, ¢ocuk haklarini korumak, ¢alisanlarimizi egitmek ve gevreye
duyarh bir birey haline getirmek, esitlik haklarini savunmak, kanuna ve hukuka bagli kalmak ve insan
haklarina saygi gostermek temel hedeflerimizdendir.

Bulundugumuz toplumla iletisim halinde olmak ve toplumsal sorunlarin ¢éziimiinde yer almak igin
yaptigimiz gcalismalar ile turizmde sirdirdlebilirligin saglanmasina katki saglamak istiyoruz. Dogal
kaynaklarin tasarruflu kullanimi ve bu kaynaklarin etkin bir sekilde yonetilmesi, turizmde
surdardlebilirliginin saglanmasi agisindan oldukga 6nemlidir. Cevre konusunda gergeklestirdigimiz
uygulamalar ile turizm sektoriinde 6rnek bir isletme olmayi hedeflemekteyiz.

Queen’ Park Resort Hotel Goynlik yonetimi olarak yirtrlikte bulunan tiim cevre kanunlarina,
tlzlklere ve dizenlemelere uymak, misafirlerimize ylksek kalitede hizmet sunmak, ekonomik biiyiimeye
katki saglamak, cevreyi korumak insanlara is imkanlari saglamak da hedeflerimiz arasindadir. Cevre ile ilgili
hedeflerimizi belirleyip, stirekli olarak ¢evresel performansimizi iyilestirmek ve faaliyetlerimizin ¢evre
Uzerindeki olumsuz etkilerini en aza indirmek istiyoruz. Ayrica ¢alisanlarimiz, misafirlerimiz, tedarikgilerimiz
ve genel olarak toplum ile iletisim kurarak cevre konusunda bilin¢ olusturmak istiyoruz.
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QUEEN’S PARK
GOYNUK

TARIHi TURISTIK BOLGE TANITIMI

GOYNUK KANYONU

Goyniuk Kanyonu, Antalya’nin Kemer ilcesine bagh Goynik beldesi yakinlarindaki bir kanyondur. Dinyanin
en iyi 10 ylruyils rotasindan biri olan Likya Yolu’nun Gzerinde yer alir. Tertemiz bir dogaya ve buydla bir
manzaraya sahiptir. Kanyon bireysel olarak ve gruplar halinde ziyaret edilebilir. Kanyonda pek cok aktivite
yapilmaktadir. Trekking, paintball, rafting zipline yapilmaktadir. Goynik Kanyonu 6zel bir isletme tarafindan
isletilmektedir. Kanyon icindeki aktivitelere katilmak isterseniz licret 6demeniz gerekmektedir. Kanyon
icerinde dogal goller ve havuzlar vardir. Yaz aylarinda buralarda suya girerek serinleyebilirsiniz. Kanyon
haftanin her giinii 09.00-18.00 arasi agiktir.

Adres: Beldibi Mahallesi, Comaklar Mevkii, No:73, Kemer-Antalya

Nasil gidilir?



Kanyon, Goyniik’e yaklasik 45 dakikalik bir ylrliyls mesafesindedir. Kemer Belediyesine ait araclarla da
gidilebilir. Otobusler saat basi Goynik’'ten kalkmaktadir. Dilerseniz 6zel aracinizla da gidebilirsiniz.

DiINOPARK

aD-NOPARK

KOCUKLERE BUYUK EGLENCELER

GOYNUK-KEMER-ANTALYA —M8M——

Dogayla ic ice 30 donumlik arazide milyonlarca yillar 6nce nesli tikenmis dinozorlarin, gercege uygun
birebir boyutlarda lretilmis maketleri yer almaktadir. Hareketli olan bu maketler dinozorlarin dogal sesini
cikarabilir, bakislari ve nefesleri ile canhlik hissini verir. Cocuklariniz ve sizin icin eglenceli vakit
gecirebileceginiz bu parki mutlaka gormelisiniz.

Adres: Goynik, Adnan Menderes Cd. No.69, 07985 Kemer/Antalya

Telefon: 0242 815 2939
E-mail: info@dinopark.com.tr

Girig Ucreti: 180 TL

Nasil gidilir?

Dinopark otelimize yiiriiylis mesafesindedir. isterseniz 6zel aracinizla da gidebilirsiniz.



ANTALYA MUZESI

Antalya Muizesi Antalya’da yer alan Turkiye'nin en blyik mizelerinden biridir. Antalya Muizesi, 30.000
metrekareyi kaplayan bir alanda 14 sergi salonu ile heykel ve degisik eserlerin sergilendigi acik hava
galerileri ve bahceden olusmaktadir. insanlik tarihine kesintisiz taniklik etmis Anadolu topraklarinin en
zengin ge¢mise sahip kdselerinden biri olan Antalya Bolgesi'nin sinirlari igerisinde yer alan lg antik kiltiir
bolgesi Likya, Pamfilya ve Psidia'nin 6nemli bir bélimi Antalya Miizesi'nin sorumluluk alanini olugturur.
Mizede sergilenen eser sayisi 5.000 kadardir. 25.000 - 30.000 kadar eser ise mizede sergilenmeden
korunmaktadir. Miize 1988 yilinda "Avrupa Konseyi Yilin Miizesi Ozel Odiilii" ne layik gérilmiistiir.



Giris licreti: 200 TL. 18 yas alti ve 65 yas Uzeri Ucretsizdir. Mize kart gecerlidir.

Adres: Bahcelievler Mahallesi, Konyaalti Caddesi, No 88, 07050 Antalya
Tel: 0242 238 56 88 - 0242 238 56 89
E-posta: antalyamuzesi@kultur.gov.tr

Miize ziyaret saatleri:
Haftanin her glinti 08.30 — 20.00 arasi aciktir.(Gise Kapanis: 19.30)

Nasil gidilir?

Kemer’'den kalkan KAO7 otobusli ile 5M Migros duraginda indikten sonra KC06 vb. ile miize duragindan
gecen otobislerle mizeye ulasabilirsiniz. isterseniz kendi 6zel aracinizla da gidebilirsiniz.

PHASELIS



Phaselis Likya’da bulunan antik bir Yunan ve Roma sehridir. Kemer ilgcesi yakinlarindadir. 3 ayri bir limana
sahip olan ticaret kentidir. Roma imparatoru Hadrian tarafindan 129 yilinda ziyaret edilmistir. ileri
miihendislik 6rnegi su dagitim sistemi ile Gnltddr.

Olimpos Beydaglari Milli Parki icinde cam ve sedir ormanlari arasinda yer alan antik Phaselis Antik Kenti,
Kemer’in 17 km batisindadir. Antalya-Kumluca kara yolu (izerinden ulasilir. Ayrica Phaselis’e yakin alanda
Beldibi Magarasi ve Olimpos Antik Kenti gibi farkl tarihi alanlar bulunmaktadir.

Giris Ucreti: 180 TL. Miize kart gecerlidir.
Adres: Tekirova Mahallesi 8011 Sokak No:1 Kemer - Antalya Tel: 0242- 821-4506

Miize ziyaret saatleri:
Haftanin her giinii 08.00- 20.00 arasi agiktir. (Gise kapanis: 19.30)

Nasil gidilir?

Kemer’den Tekirova istikametine giden minibUsleri kullanarak Phaselis’e rahatlikla gidebilirsiniz. Phaselis
sapaginda indiginizde, limana kadar yaklasik 1 km.lik bir yolu yiriimeniz gerekmektedir.

TERMESSOS (GULLUK DAGI) MiLLi PARKI




Termessos, Tlrkiye'nin en iyi korunmus antik sehirlerindendir. Antalya’nin 30 kilometre

kuzeybatisinda, Korkuteli yolu tizerinde yer alir. Deniz seviyesinden ortalama 1.150 metre

yukseklikte, Gullik Dagi’'nin glineybatisinda dogal bir platform Gzerine kurulmustur. Bircok vahsi bitkinin
arasinda saklanmis ve stk cam ormanlariyla sinirlanmistir. Termessos’un, huzur veren ve el degmemis
gorinimiuyle diger antik sehirlerden daha farkli ve etkileyici bir havasi vardir. Dogal ve tarihi
zenginliklerinden 6tird, sehir kendi adini tasiyan milli park kapsamina alinmustir.

Giris Ucreti: 50 TL. Miize kart gecerlidir.
Adres: Bayatbademleri, Gllik dagi, Termessos Milli Parki, Désemealti-ANTALYA

E-mail: antalyamuzesi@kultur.gov.tr Tel: 0242-423-7416
Miize ziyaret saatleri:
Haftanin her giinii 08.00-20.00 arasi aciktir. (Gise kapanis: 19.30)

Nasil gidilir?

Kendi 6zel aracinizda ya da arag kiralayarak direkt gidebilirsiniz.



YORESEL TURK YEMEKLERININ TANITIMI

ANTALYA PiYAZI

Cografi isaret: Antalya Piyazi

Tescil No: 315

Antalya Piyazi tarator soslu bir fasulye yemegidir. Baska yorelerde yapilan piyaz cesitleri salata olarak
tiketilirken, Antalya ve ilgelerinde ana yemek olarak yenilmektedir. Antalya usull piyazin ayirt edici 6zelligi
tarator sosu kullanilmasindan, tiretim seklinden, taratorun yapilisindan ve kullanilan kiiglk taneli
fasulyesinden ileri gelmektedir. Antalya hakkinda yazilmis eserlerde eskiden kullanilan Candir Fasulyesinin
(Phaseolus vulgaris) yemege 6zellik kattigi belirtilmektedir. Glinimuizde ise, Candir Fasulyesi liretiminin ¢ok
kisitli olmasi nedeniyle, Candir Fasulyesi 6zelliklerini tasiyan, kliclik taneli, mat, damarli sira tipi kuru fasulye
kullaniimaktadir. Boylelikle kuru fasulye pisme sirasinda dagilmamaktadir. Piyaz, ayirt edici ana lezzetini
klglk taneli fasulyesinden ve kuru fasulye lizerine bolca dokilen tarator sosundan almaktadir. Antalya
usull piyaz, Turk Patent Enstitlisu tarafindan 2017 yilinda tescil edilen Mahreg isareti ile cografi isaretli
drdnler arasindaki yerini almgtir.

Kullanilan Malzemeler: Kuru fasulye, tahin, sarimsak, kaya tuzu, limon suyu, sirke, domates, sogan (istege
gore), yumurta (istege gore), maydanoz, zeytinyagi.



MERSIN TANTUNiISI

Cografi isaret: Mersin Tantunisi

Tescil No: 211

Mersin yoresine has et yemegidir. Mersin Tantunisinin ayirt edici 6zelligi, yapiminda dana etinin yagh
kaburga kismi ile pamuk yaginin kullanilmasidir. Mersin Tantunisi istege gore somun ekmek veya lavas adi
verilen acik ekmek arasina hazirlanarak servis tabaklarinda sunulur. Mersin Tantunisi icindeki salata
malzemesi lizerine sos olarak limon ve/veya turung suyu sunulur. Servis tabaginin yaninda tursu ve tere vb.
yesilliklerle birlikte icecek olarak istege bagh ayran veya salgam suyu verilir.



AFYON KAYMAGI

Cografi isaret: Afyon Kaymagi
Tescil No: 115

Afyon Kaymagi 6zellikle manda siitlinden elde edilir. Afyon'un cografi konumu ve cografi 6zellikleri, rakimi,
sert iklim sartlari, dogal kaynak sulari, sahip oldugu mera ve otlaklar, mandalarin daha ¢ok dogal otlak ve
yaylaklarda gesitli otlar yiyerek beslenmeleri, besiye cekildiklerinde 6zellikle Afyon'a 6zgli hashas (yerel
tanimlamayla haskes) kispesi ile beslenmeleri manda siitline ayri bir lezzet vermektedir. Bu slitten yapilan
kaymak ayri bir lezzet ve dayanikliliga sahiptir.



AFYON KAYMAKLI EKMEK KADAYIFI

Cografi isaret: Afyon Kaymakli Ekmek Kadayifi

Tescil No: 473

Afyon Kaymakli Ekmek Kadayifi; ekmeklik bugday unu, su, yas maya, tuz ile teknigine uygun hamur haline
getirilerek pidemsi yapida olan ancak yogun goézenek miktarina sahip kuru kadayif hamurunun, beyaz seker,
su ve limon tuzundan olusan serbet ile islatilip tekrar pisirilmesi ile elde edilen ve 115 numarali cografi
isareti tesilli Afyon Kaymagi ile servis edilen tatlidir.



KAYSERi MANTISI

Cografi isaret: Kayseri Mantisi
Tescil No: 113
Uriiniin Tanimi ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Manti, genel olarak un, su, yumurta, tuz gibi ana bilesenlerin belirli oranlarda karistirilip yogrulmasiyla elde
edilen hamurun biraz dinlendirilip belirli bliylkliikte parcalara béltinerek, her bir parcaya belirli miktarda
kiyma konduktan sonra hamurun diriilmesi esasina dayali bir ydontemle Uretilen unlu bir mamuldir. Genel
olarak Kayseri ili ile butiinlenmis olan mantinin tarihi oldukca eskilere dayanmaktadir. Manti adi anildiginda
akla ilk gelen ilin Kayseri olmasi, mantinin orijininin Kayseri ili oldugunun bir goéstergesidir ve tim
Anadolu'ya Kayseri ilinden yayilmistir. Bu baglamda Kayseri mantisinin (iniini duymayan kalmamistir.



SiiRT PERDE PiLAVI

Cografi isaret: Siirt Perde Pilavi
Tescil No: 58
Uriiniin Tanimi ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Tereyaginda kavrulan piring ve kizartilan parca tavuk, yufka yerlestirilen 6zel perde pilav tenceresinde
kapagi kapatilarak firinda pisirilen pilavdir.

Malzemeler: 1 adet tavuk veya 3 adet keklik, 4 su bardagi piring, 1 /2 paket tereyagi, 1 su bardagi cam
fistig1, 1/2 su bardagi badem, karabiber, kimyon, kirmizi biber, tarcin (5 tirli baharat).

Hamur igin: 3 yumurta, 1 corba kasigi yogurt, 1 corba kasigi sivi yag, 1 cay kasigi karbonat, 1/2 su bardagi
badem, alabildigi kadar un.



ESKISEHIR CiG BOREK

Cografi isaret: Eskisehir Cigboregi (Ciborek)

Tescil No: 163

Uriiniin Tanimi ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Cigborek genel olarak un, su ve tuzdan olusan hamurun dinlendirilip kiiclik parcalar (topaklar) halinde
acildiktan sonra; kiyma, sogan, tuz, su ve karabiber ile hazirlanan i¢ malzemesinin konularak kizgin yagda
pisiriimesi ile elde edilen bir borek cesididir.



ANTEP YUVARLAMASI/ ANTEP YUVALAMASI

Cografi isaret: Antep Yuvarlamasi / Antep Yuvalamasi
Tescil No: 208
Uriiniin Tanimi ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Gaziantep’te Ramazan Bayraminin geleneksel bayram yemegi yuvarlamadir. Bayramin ilk giinii kahvaltida
yenir. Yerel agizda yuvalama seklinde de soylenir. Yapimi ustalik gerektiren yuvarlama icinde bezelye tanesi
bayikligunde (yaklasik 5-6 mm) kofteler bulunur; bu koftelerin hazirlanmasi zahmetlidir ve uzun zaman
alir. Sonrasinda, et suyu ve nohut ile pisirilir ve siizme yogurt eklenir. Uzerine naneli yag dékiilerek servis

yapilir.



OLTU CAG KEBABI

Cografi isaret: Oltu Cag Kebabi
Tescil No: 127
Uriiniin Tanimi ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Oltu Cag Kebabini diger kebap tiirlerinden ayiran en 6nemli 6zellik s6z konusu kebabin lretiminde
kullanilan etin bolgeye ait dogal ortamda veya yaylalarda dogal besinlerle beslenerek yetistirilen
koyunlardan elde edilmis olmasi ve lretim teknigi olarak, odun atesinde, yatay olarak pisirilmesi ve cag adi
verilen kiiglk sisle ya da talebe gore cagsiz kesilerek tabakta servis edilmesidir. Oltu Cag Kebabi
hazirlanirken Gretim seklinde belirtilenler disinda hig bir madde katilmamaktadir.



ANTEP BAKLAVASI



Cografi isaret: Antep Baklavasi
Tescil No: 95
Uriiniin Tanimi ve Ayirt Edici Ozellikleri:

“Antep Baklavasi” geleneksel Tlirk mutfagina ait bir tathdir. Gaziantep’te babadan ogla, ustadan ciraga
dgretilerek, Uretim sekli ve lezzeti ile ev yapimi baklavalardan farkhlasmistir. Uriin ¢cok ince hamur
katmanlari arasina fistik ve kaymak konularak pisirilip, Gzerine serbet ilave edilmek suretiyle elde edilen
tathdir.

Uriin yas ve kuru olmak tizere ikiye ayrilmaktadir. Uretim sekli ayni olmakla birlikte kuru ile yas arasindaki
tek fark, raf mriini uzatmak icin, kuru baklavanin, kaymak kullanilmadan sadece hamur katmanlari
arasinda fistik kullanilarak Gretilmesidir.

ANKARA SiMiDi

Cografi isaret: Ankara Simidi

Tescil No: 235



Uriiniin Tanimi ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Ankara Simidi Glkemizin diger yorelerinde Uretilen simitlere gore daha ince, daha kii¢lik, yogun pekmezli,
koyu renkli bir simittir. Genellikle sicak tiiketilir. Ankara Simidinin koyu rengi yanik olmasindan degil,
pekmezleme isleminin blylk bir ustalikla yapilarak hamur (izerine yapismasi saglanan pekmezin yarattigi
esmerlikten kaynaklanir. Hamuru sert kivamdadir. Yogun Gzim pekmezine daldirilip susamla kaplanarak tas
firrnda odun atesinde pisirilir. Koyu renkte ve citir ¢itirdir. Ankara Simidinin gevrek olmasinda pisirme sekli
ve uygun nem oraninin katkisi biiylk olup, ortalama 250- 270°C firinlarda, %50 - %52 nem oraninda ve bol
susam kullanilarak pisirilir.

TARSUS HUMUSU

Cografi isaret: Tarsus Humusu
Tescil No: 226
Uriiniin Tanimi ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Tarsus Humusu Tarsus yoresi ile bilinirlik kazanmis 6zel bir yiyecektir. Tarsus’ta ilk humus yapimi 1920’lerde
baslamistir ve gliniimiize kadar devam etmistir. Ayrica "Eshab-i1 Kehf'te Hidirellez Glinleri" kapsaminda



geleneksel olarak Tarsus Humus yarismalari diizenlenerek trin yapimindaki ustalik 6ne ¢ikarilmakta ve
kiiltlirel mirasin yasatiimasi devam etmektedir.

Tarsus Humusu pismis nohutlarin dévme bakir tas icerisinde tokmakla ezilerek icerisine tahin, limon
suyu/tuzu, sarimsak ve cgesitli baharatlar ilave edildikten sonra tGzerine kizdirilmis pul biberli yag dékilmesi
ve istege bagli olarak pastirma eklenmesiyle hazirlanan ve sicak olarak tiiketilen bir yemek cesididir.

Tarsus Humusu'nun yapiminda Cukurova Bolgesi’'nde hasat edilen yerli susamlardan (retilen tahin
kullanilmaktadir.

GAZIANTEP LAHMACUNU (ANTEP LAHMACUNU)

Cografi isaret: Gaziantep Lahmacunu (Antep Lahmacunu)
Tescil No: 236
Uriiniin Tanimi ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Lahmacun, ac¢ilmis hamurun tzerine kiyma, maydanoz, sogan, sarimsak ve cesitli baharatlarla hazirlanan
malzeme surildikten sonra tas firinlarda pisirilerek hazirlanir. Cok eski bir Anadolu yiyecegi olan
Lahmacun, 17. Ylzyilda Evliya Celebi tarafindan yazilan Seyahatname ‘de lahm-1 acinli borek olarak

gecer. Arapca et ve hamur anlamina gelen lahm ve ajin kelimelerinden tliremis olsa da tGlkemizde yaklasik
300 yildir tiketilen bir yiyecektir.



Gaziantep lahmacununda zirh ile cekilen kuzu kiyma, sarimsak, maydanoz, biber ve cesitli baharatlar
kullanilir. Diger lahmacun cesitlerinden farkli olarak sogan icermez. Tiirk Gida Kodeksi’'ne goére lahmacun %
35 oraninda kiyma icermelidir ancak Antep Lahmacununda % 55-60 oraninda kiyma bulunmalidir.
Gaziantep Lahmacunu tas firinda pisirilmelidir. Bunun yani sira tGzerine kézlenmis ve soyulmus bir adet
patlican konarak servis edilir.

i

GAZIANTEP MALHITALI KOFTESI / GAZIANTEP MERCIMEK KOFTESI

Cografi isaret: Gaziantep Malhitali Kéftesi/Gaziantep Mercimekli Kéftesi
Tescil No: 665
Uriiniin Tanimi ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Gaziantep mutfaginin en 8nemli yemeklerinden bir tanesidir. ince bulgur (simit) ve kirmizi mercimek
kullanilarak hazirlanir. Adini Gaziantep’te kirmizi mercimege halk arasinda “malhita” denmesinden alir.
Gaziantep Malhitali Koftesinin / Gaziantep Mercimekli Koftesinin Gretiminde; diger mercimek koftelerinden
farkli olarak, mevsimine gore taze veya kuru tarhun kullanilir.

Gaziantep Malhitali Koftesinin / Gaziantep Mercimekli Koftesi yapilirken; malhita (kirmizi mercimek), simit
(ince bulgur), kuru sarimsak, kuru sogan, taze sogan,taze sarimsak (istege bagh), maydanoz,tarhun
(taze/kuru), biber salcasi, domates salcasi,kirmizi toz biber,zeytinyagi ve tuz kimyon (istege bagh) kullanilir.



ADANA SALGAMI

Cografi isaret: Adana Salgami
Tescil No: 489
Uriiniin Tanimi ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Adana Salgami; Adana’da asirlardir Uretilen, yore ile Ginlenmis, mor-kirmizi renkte, bulanik, tadi eksi
fermente bir icecektir. Temel olarak fermente edilen bulgur unu, eksi maya, icme suyu ve tuz karisiminin,
siyah havuc (Daucus carota) ve salgam (Brassica rapa) ilavesi tekrar fermente edilmesi ile elde edilir. Adana
Salgami istege gore aci biberli ya da sarimsakl olarak da tiiketilebilir.



ACIK KAYNAK: GIDA | Kiltir Portah (kulturp ortali.gov.tr)




